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RAPORT AUDIT NR 172018
Z AUDITU PLANOWY POZAPLANOWY | DATA: 27.03.2018r.
WEWNETRZNEGO 5 - 06.04.2018r.

Nazwa auditowanej komérki organizacyjnej : Sekcja HZZiPU w PSSE w Nowej Soli
Zakres auditu : Urzgdowe kontrole w zakresie bezpieczehstwa zywnosci. Kryteria
proceséw higieny dotyczgcych aspektéw mikrobiologicznych. Urzedowe kontrole w
zakresie produkcji pierwotnej. Nadzor nad materialami i wyrobami przeznaczonymi
do kontaktu z Zywnoscig.

Cel auditu : Ocena urzedowych kontroli w zakresie bezpieczeristwa zywnosci oraz kry-
teriow procesow higieny dotyczgcych aspektow mikrobiologicznych a takze kontroli
urzedowych w zakresie produkcji pierwotnej. Nadzér nad materialami i wyrobami
przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscig.

Data przeprowadzenia auditu: (data rozpoczgcia/ zakonczenia auditu) : 27.03.2018r. i

06.04.2018r.

UCZESTNICY AUDITU:

SKLAD ZESPOLU AUDITOROW: PRZEDSTAWICIELE KOMORKI AUDITOWANEJ:

6. Kryteria auditu :

Rozporzgdzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004

r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem

paszowym i zywnosciowym oraz regulami dotyczgcymi zdrowia zwierzqt i dobrostanu zwie-

rzql, Rozporzgdzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia

2004 r. w sprawie higieny srodkdw spozywezych, Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpie-

czenstwie zywnosci i Zywienia, Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopa-

da 2005 r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczgcych $rodkéw spozywezych, Roz-

porzqdzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.

ustanawiajgce ogdlne zasady iwymagania prawa zywnoSciowego, powolujgce Europejski
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Urzqd ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa
zywnosci, Rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007 r. w sprawie dostaw bez-
posrednich srodkéw spozywezych (Dz. U. z 2007r. nr 112, poz. 774), Rozporzgdzenie (WE)
NR 1935/2004 PE i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004r. w sprawie materialéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig oraz uchylajgce dyrektywy SO0/590/EWG i
89/109/EWG, Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 2023/2006 z dnia 22 grudnia 2006 r. w spra-
wie dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu do materialow i wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig (Dz. Urz. UE L 384 z 29.12.2006, str. 75, z pdzn. zm.), Rozporzqgdzenie
Komisji (WE) nr 10/2011 z dnia 14 stycznia 2011 r. w sprawie materialow i wyrobow z two-
rzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywnosciq (Dz. Urz. UE L 12z 15.01.2011, str.

1, z pozn. zm.).

7. Wyniki auditu:

Nadzor nad zagadnieniami z zakresu bezpieczenstwa zywnosci w Sekcji HZZiPU w PSSE w
Nowej Soli sprawuje 7 pracownikow [jeden pracownik przebywa na dlugoterminowym zwol-
nieniu, a jeden pracownik zostat zatrudniony od sierpnia 2017r.]. Zatrudniona kadra przepro-
wadzajaca urzgdowe kontrole posiada odpowiednie kompetencje — wyksztalcenie wyzsze, i
tak: trzy osoby posiadajg wyksztatcenie kierunkowe w zakresie technologii zywnosci [jedna
osoba ma studia podyplomowe w zakresie dietetyki], jedna osoba w zakresie chemii [studia
podyplomowe w zakresie doskonalenia kadr Panstwowej Inspekcji Sanitarnej], jedna w zakre-
sie biologii [studia podyplomowe w zakresie zZywienia czlowieka] 1 dwie w zakresie biotech-
nologii. Sekcja nadzoruje 1595 zaktadéw zywnosciowo — zywieniowych oraz 3 wytwdrnie
materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoS$cia i 12 miejsc obrotu ma-
terialami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnos$cig. Z uwagi na malg obsade
kadrowa nie wyznaczono zadnych pracownikéw wylacznie do kontroli w kontekécie przed-
miotowego audytu. Kontrole sa prowadzone wraz z innymi urzedowymi kontrolami w zakre-
sie bezpieczenstwa zywnosci.

Sekcjag HZZ i PU kieruje asystent wiodgcy, ktéry zorientowany jest co do zanieczyszczen
zywnoscel, ktore szezegolnie znajdujq si¢ w obszarze zainteresowania Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej. Sa to pestycydy, metale szkodliwe dla zdrowia, azotany, mykotoksyny, 3 MCPD,
WWA, furan, GMO, izomery trans, akryloamid, metanol, cyjanowodor, karbaminiany etylu.

Ponadto napromienianie, zanieczyszczenia mikrobiologiczne oraz histamina.

Strona 2/14



Formularz: PK/WSSE-07-07
Data wydania: 07.09.2017 r.
Nr wydania: 1

Zgodnie z planem pobierania probek na rok 2017 i 2018 PSSE w Nowej Soli pobiera do ba-
dan probki w nastepujgcych kierunkach: mikrobiologia, substancje dodatkowe, azotany, zna-
kowanie, metale szkodliwe dla zdrowia, materialy do kontaktu z zywnoscia, GMO, WWA,
mikotoksyny, 3-MCPD, pestycydy, opornosc.
Probki pobierane sa zgodnie z obowiazujacymi przepisami. W przypadku braku przepiséw -
zgodnie z wytycznymi GIS lub losowo. Pobieranie probek odbywa sie w sposéb planowy w
oparciu o plan pobierania probek opracowany na podstawie planu pobierania probek WSSE w
Gorzowie Wlkp. 1 wytycznych GIS. Plan pobierania probek opracowany jest z uszczegdto-
wieniem do podmiotu gospodarczego, liczby i terminu pobierania probek w zadanym kierun-
ku badan. W przypadku podejrzenia $rodka spozywcezego o niewlasciwg jako$é zdrowotna -
probki pobierane sg doraznie. W roku 2017 i 2018 do dnia audytu nie pobierano takich pro-
bek.
Pobor probek realizowany jest w oparciu o procedure, instrukcje oraz formularze opracowane
przez GIS. Ostatnia zmiana zostala dokonana Zarzadzeniem GIS nr 104/17 z dnia
08.05.2017r. w zwigzku z tym obowigzuje nowa procedura wraz z powigzanymi z nig in-
strukcjami 1 wzorami formularzy. O tym, ze pracownicy zapoznali sie z powyzszg procedura
Swiadcza podpisy zlozone na pismie przewodnim do procedury.
Ponadto pracownicy podnosza swoje kwalifikacje zawodowe poprzez uczestnictwo przede
wszystkim w szkoleniach organizowanych przez WSSE.
Od 2018 roku planowaniem i realizacja planu poboru probek zajmuje sie _
— wprowadzaniem danych do arkuszy gromadzenia danych zajmuja
si_natomiast pobieraniem probek zajmujg sie
WSZYysCy pracownicy.
W audytowanej komorce zalozony jest rejestr dotyczacy pobierania probek. Rejestr ten za-
wiera Ip., dat¢ poboru, miejsce poboru, nazwe probki, kraj pochodzenia, nr protokotu, nazwe
laboratorium badajacego, rodzaj badan, dat¢ wynikow, nr wynikéw, wynik, przyczyne kwe-
stionowania, uwagi. W rejestrze w roku 2017 widnieje 184 wpisow (probki pobrane w ra-
mach urzgdowej kontroli oraz w ramach urzgdowej kontroli i monitoringu) oraz 16 wpisow
(prébki pobrane w ramach monitoringu). W 2018 roku do dnia audytu dokonano 22 takich
WpISOW.
Podczas audytu asystent wiodacy wymienit kierunki badan dla ktdrych istnieja przepisy regu-

lujgce pobor probek oraz przytoczyt te przepisy.
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7 audytowanego obszaru przedstawiono protokoly pobrania probek. Ocena wykazata, ze pro-
tokoly poboru probek sa szczegolowo wypelniane w kazdym punkcie. W kazdym przypadku
przywolano wiasciwe przepisy dotyczace metody poboru probek [w tym przypadku w kie-
runku mikrobiologicznym], tj. rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 ze zmianami oraz
pobierano wlasciwg ilos¢ probki zgodna z przywolanym przepisem, np.: protokoét poboru pro-
bek: nr 66/BZ/17 z dnia 08.11.2017r, nr 69/BZ/17 z dnia 15.11.2017r., nr 6/BZ/18 z dnia
14.03.2018r. (zastosowano nowe formularze zgodnie z obowigzujaca procedurg od lipca
2017r.)

W audytowanym okresie nie kwestionowano zywnosci w zakresie obowigzujacego Rozpo-
rzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mi-
krobiologicznych dotyczacych srodkow spozywezych.

W Cukierni ,,Ciacho” w Nowej Soli przy ul. Parafialnej 3 pobrano dnia 5 lipca 2017r  zgod-
nie z ,,Planem pobierania probek na rok 2017 ... ,, probke ciasta ,.kremowka”. Przeprowadzo-
ne badania wykazaly przypuszczalng liczbe bakterii Bacillus cereus. Kryteria bezpieczenstwa
zywnosci zawarte w wyzej przytoczonym rozporzadzeniu odnoszace si¢ do Zywnoscl prze-
chowywanej w obrocie w ciggu okresu ich trwalosci nie uwzgledniajg powyzszej bakterii.
Stwierdzenie ich obecnosci, w ocenie PPIS w Nowej Soli wymagato podjecia dziatan ze stro-
ny przedsiebiorcy, poniewaz moga one stanowi¢ istotne zagrozenie. Dane epidemiologiczne
wykazuja, ze sa one odpowiedzialne tez za zatrucia pokarmowe. Przedsigbiorca zostat zobo-
wigzany do przesledzenia procesu produkcyjnego zgodnie z procedurami dobrych praktyk
produkeyjnych jak réwniez zalecono wzmozenie nadzoru w zakresie przechowywania surow-
cOW i wyrobow gotowych. Przedsigbiorca dostosowat si¢ do zalecen, dokonal mycia 1 dezyn-
fekeji maszyn, stotow, $cian i podiég zakladu, wszystkie drobne narzedzia pracy takie jak
naczynia, worki, koncowki do szprycowania, noze, skrobki, tyzki itp. Zostaly wyparzone we
wrzatku przez okres minimum 40 minut.

Z zakresu kryteriow bezpieczenstwa zywnosci tylko w jednym przypadku stwierdzono, ze
probka nie spetniata okreslonych przepisami wymagan. Byla to probka ,kapusty wioskiej”
pobrana do badan w dniu 23.10.2017r. w Markecie Intermarche ul. Matejki 16a, 67-100 No-
wa Sol. Wykonane badania w Dziale Laboratoryjnym WSSE w Lodzi wykazaty obecnos¢ w
ww. produkcie tebukonazolu na poziomie 1,9 + 1,0 mg/kg. Zgodnie z wymaganiami rozpo-
rzadzenia Komisji (WE) nr 2017/626 z dnia 31 marca 2017r. najwyzszy dopuszczalny poziom

dla tebukonazolu w kapuscie wioskiej wynosi 0,7 mg/kg. Zatem wynik badania wskazywat na
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przekroczenie NDP tebukonazolu w badanej probee kapusty wloskiej. W zwiazku z powyz-
szym PPIS w Nowej Soli podjatl dziatania majace na celu powiadomienie o stwierdzonej nie-
prawidlowosci wilasciwe organy i przedsiebiorstwa, i tak pismem z dnia 16.11.2017r. znak:
HZ.9022.37.1.2017.Rf powiadomiono PPIS w Kaliszu wlasciwego ze wzgledu na siedzibe
producenta, a do wiadomosci WSSE w Poznaniu, WIORIN w Poznaniu, WIORiIN delegatura
w Kaliszu, producent, sklep i dystrybutor.

Na zadane pytanie czy istniejg przepisy obligujgce podmioty sektora spozywezego do zacho-
wania zgodnosci z kryteriami mikrobiologicznymi?

Odpowiedz byla twierdzgca, a mianowicie, ze art.4 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parla-
mentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozyw-
czych oraz zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiolo-
gicznych dot. srodkow spozywezych reguluje powyzsze zagadnienie.

W dalszej czgsci osoby audytowane wskazaly, ze czestotliwo$¢ pobierania i badania probek
ustala przedsigbiorca na podstawie procedur opartych na zasadach HACCP lub innych proce-
dur kontroli higieny [art. 4 ust.2 rozporzgdzenia (WE) 2073/2005]. Czestotliwos$é powinna
by¢ dostosowana do rodzaju i wielkosci danego przedsigbiorstwa spozywczego pod warun-
kiem, ze nie stworzy to zagrozenia dla bezpieczenistwa srodkdw spozywczych.

Kolejne pytanie zadane podczas prowadzonego audytu,” do czego moga postuzyé¢ wyniki
badan producenckich™?

Udzielono prawidlowej odpowiedzi a mianowicie, do analizy tendencji, ktora pozwoli przed-
sighiorcy zaobserwowac czy pojawiaja sie wyniki niezadowalajace. co pozwala na naprawe
sytuacji, aby zapobiec wystapieniu zagrozen mikrobiologicznych [art. 9 rozp. (WE)
2073/2005].

Kontrole w zakresie przestrzegania przez przedsiebiorcow przepiséw rozporzadzenia (WE) nr
2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dot. srodkéw spozywczych przeprowa-
dzono np. w:

- Hajduk Grupa Producentéw Pieczarek Sp. z 0.0. Pieczarkarnia — magazynowanie i
pakowanie grzybt’)W_

W obiekcie prowadzona jest dzialalnos¢ w zakresie skupu, magazynowania oraz pakowania
pieczarek i innych grzybow [pieczarka biata i brunatna, boczniak ostrygowaty, eringi- bocz-

niak krélewski, schiitake, pieprznik jadalny, boczniak cytrynowy, shimeji]
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Badania mikrobiologiczne odbywaja si¢ zgodnie z ustalonym harmonogramem. Zaktad wy-
konuje badania w AGROLAB Polska Sp.o.0. 08-530 Deblin

Kontrola przeprowadzona dnia 12 pazdziernika 2017r.potwierdza wykonanie badan pieczarek
w kierunku Listeria monocytogenes. Ponadto pobiera si¢ wymazy z rak pracownikow w celu
ich zbadania w kierunku Enterobacteriaceae, Escherichia coli i ogélnej liczby drobnoustro-
JOW.

- Zaklad Produkeji Pieczywa Glgboko Mrozonego w Nowej Soli ul. Slaska

Kontrola obiektu na wniosek strony celem uzyskania zatwierdzenia prowadzonej dzialalnosci
odbyla si¢ dnia 21 grudnia 2017r. W zakladzie opracowany jest system HACCP, GHP/dobre
praktyki higieniczne/ oraz GMP/ dobre praktyki produkcyjne/. Opracowane sa dokumenty,
ktore opisuja konieczno$é posiadania dokumentow w zakresie wynikow wymazow, wyni-
kow mikrobiologicznych badan wyrobéw gotowych, kontroli higieny personelu.

-, JARZYNY MEYER” Sp. z 0.0., ul. Zeromskiego 24, 67-120 Kozuchéw

Ostatnia kontrola odbyla sie 7 grudnia 2017r. W obiekcie prowadzona jest dzialalnos¢ w za-
kresie przetwarzania i mrozenia $wiezych warzyw (por , cebula, dynia) i owocow sezono-
wych (truskawka, porzeczka czarna i czerwona, aronia, rabarbar). Dostawcy zobowigzani sg
do przedstawiania wynikéw badan swoich surowcow zgodnie z zawartymi umowami (Ix w
roku: w dokumentacji znajduje si¢ sprawozdanie wykonane przez laboratorium WESSLING
Polska sp. z 0.0. Oddziat w Poznaniu ul. Jasielska 7a, 60-476 Poznan - raport z badan
05.10.2017 badania mikrobiologiczne mrozona cebula, kierunki Enterobacteriaceae, Escheri-
chia coli/1g, drozdze, plesnie, salmonella/25g, ogélna liczba drobnoustrojow w 30 C). Wy-
rywkowo prowadzona jest weryfikacja badan glownie na pozostatos¢ pestycydow.

- AB Foods Polska Sp z 0.0. 67-100 Nowa Sél ul. Przemyslowa

Ostatnia kontrola odbyta sie 27 kwietnia 2017r. Zaklad produkuje gotowe sosy na bazie wa-
rzyw i owocoéw $wiezych, mrozonych i suszonych. Koncentraty pakowane sg do sloikow
szklanych, plastikowych i wielowarstwowych saszetek. Badania mikrobiologiczne odbywaja

sie zgodnie z ustalonym harmonogramem, prowadzone sa w laboratorium akredytowanym
HAMIL TON: s e e vannasmsraame s meiami svpmmsoe ssinniis

- Zaklad garmazeryjny ,Pierogarni/ D

Ostatnia kontrola w zaktadzie odbyla si¢ dnia 28 grudnia 2016r.
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W obiekcie prowadzona jest dzialalno$¢ w zakresie wyrobéw garmazeryjnych macznych
schiodzonych oraz positkow obiadowych przygotowywanych od surowca do wyrobu gotowe-
go. Miesi¢czna produkcja wynosi okoto 1 tony wyrobéw. Pierogi produkowane sa na biezaco.
Termin do spozycia wynosi 3 dni, zostal ustalony na podstawie badan przeprowadzonych
dnia 10 grudnia 2012r. Z przedstawionej dokumentacji wynika, ze przedsiebiorca nie wyko-
nuje badan wiadcicielskich jak réwniez nie byly pobierane proby w ramach urzedowej kontro-
li. Podobnie w pozostatych dwoch zakladach garmazeryjnych bedacych pod nadzorem PPIS
nie sg prowadzone badania zywnosci w zakresie ich bezpieczenstwa.

Wyzej opisane wyniki badan sa zgodne z obowigzujacymi przepisami prawa Zywnosciowego.
Kolejny temat objety audytem to produkcja pierwotna.

Przedstawiciele komorki audytowanej sa zorientowani w przepisach prawa dotyczacego ob-
szaru produkcji pierwotne;j.

Orientuja si¢, ze zatwierdzanie i/lub rejestracja dziatalnosci produkcji pierwotnej prowadzo-
na jest na podstawie art. 63, ust.2, pkt 12 (produkcja pierwotna), art. 63 ust.2, pkt 1 (dostawy
bezposrednie) ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia. Sank-
cje karne za niedopelnienie obowigzku w w/w zakresic reguluje art. 103 ust.1 pkt 4 w/w
ustawy, w zwigzku z art.55 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004. Za niedopetnienie obowigzku
rejestracji (zlozenia wniosku o rejestracje) wymierzana jest przez PWIS Kkara pieniezna w
wysokosci nie mniej niz 1000zt i nie wiecej niz 50001

Dla produkcji pierwotnej ustalone sa wymagania higieniczne, ktore zawarte S W rozporza-
dzeniu (WE) nr 852/2004 PE i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny Srodkdw
spozywezych (Zatacznik I), Dz. U. WE L139 z dnia 30.04.2004r.

W roku 2017 wpisano do rejestru 12 podmiotéw, a w 2018 do dnia audytu — 1. Natomiast
ogolem zarejestrowanych jest 88 podmiotéw produkeji pierwotnej (stan na 30.03.2018 r.).

W celu poinformowania ,,rolnikow” o koniecznosci wpisu do rejestru zaktadéw PIS, PPIS w
Nowej Soli pismem z dnia 10 czerwca 2014 r. znak PPIS-14/2014 przestat do 10 - u Urzedow
Gmin ,,Informacje dla whascicieli gospodarstw rolnych zajmuj acych sie produkcja pierwotna i
prowadzacych dziatalno$¢ na rynku spozywezym”. Taka informacj¢ rozdawano réwniez ,.rol-
nikom™ na ta targowiskach i wywieszano na tablicy ogloszen. Identyfikuje si¢ takze podmioty
— gospodarstwa rolne podczas kontroli w zakladach Zywienia zbiorowego przy analizowaniu
dostawcow — system trecability oraz podczas kontroli tematycznych wspolnie z Inspekcja

Weterynaryjna. Wowczas wysyla si¢ pisma do podmiotéw o koniecznosci zlozenia wniosku.
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Liczba zaplanowanych kontroli w produkeji pierwotnej w 2017 zgodnie z planem kontroli i
_Planem dzialania na 2017r. dot. produkcji pierwotnej zywnos$ci pochodzenia roslinnego rea-
lizowany w ramach porozumienia z dnia 20 stycznia 2015r. w sprawie wspoldzialania Pan-
stwowej Inspekcji Sanitarnej, Panstwowej Inspekcji Ochrony Roslin i Nasiennictwa, Inspek-
cji Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywezych, Inspekcji Ochrony Srodowiska w
zakresie zapewnienia bezpieczenstwa produkcji pierwotnej zywnosci pochodzenia roslinne-
00” to 4 gospodarstwa. PPIS w Nowej Soli wykonal 100 % w/w planu (3 kontrole, w tym 2
wspolne z innymi Inspekcjami, 1 obiekt zostat zlikwidowany).

Pobrano 2 probki warzyw w kierunku oznaczenia pozostatosci metali. Obie proby nie byly
kwestionowane.

Kontrole przeprowadzono w nizej wymienionych obiektach:

- Gospodarstwie Rolnym —

Obiekt zostal wpisany do rejestru zakladow podlegajacych urzedowej kontroli organow PIS
w 2017 roku 13 wrzesnia pod nr 2086/0405/17 w zakresie uprawy zb6z i warzyw sezono-
wych. Ostatnia kontrola przeprowadzona zostata dnia 11.09.2017r. Byla to kontrola tema-
tyczna dotyczaca warunkéw higienicznych panujacych przy produkeji ziemniakéw wraz
z poborem probki ziemniakéw do badan w kierunku metali. Kontrola zostala przeprowadzona
wspodlnie z PIORIN-em.

Gospodarstwo prowadzi uprawe pszenicy i warzyw (marchew, pietruszka, ziemniak, koper,
cebula, ogorek, seler, por) na powierzchni 3,5 ha. Osoby pracujgce zostaly przeszkolone
z podstawowych zasad bhp i higienicznych. Woda pochodzi ze studni zlokalizowanej na tere-
nie gospodarstwa, nie jest narazona na dostep dzikich zwierzat i zwierzat hodowlanych oraz
zanieczyszczen przemystowych. Ziemniaki sa odbierane przez miejscowych odbiorcow wia-
snymi $rodkami transportu.

- Gospodarstwie Rolnym —

Obiekt zostal wpisany do rejestru zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli organéw PIS
w 2014 roku 25 wrzesnia pod nr 1673/0405/14 w zakresie produkcja warzyw ziemniaki, mar-
chew, cebula, buraki. W 2017 roku na wniosek przedsigbiorcy z dnia 17 lipca dokonano
zmiany wlasciciela Ostamia kontrola przeprowadzona
zostata dnia 18.07.2017r. Byla to kontrola tematyczna dotyczaca poboru probki fasoli szpara-

gowej do badan w kierunku metali.
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- Gospodarstwo Rolne Uprawa truskare/ QD

Obiekt zostal wpisany do rejestru zakladow podlegajacych urzedowej kontroli organéw PIS w
2017 roku 03 lipca pod nr 2068/0405/17 w zakresie uprawy truskawek. Ostatnia kontrola
przeprowadzona zostata dnia 12 czerwca 2017r. Byla to kontrola tematyczna dotyczaca wa-
runkéw higienicznych panujacych przy produkeji truskawek. Kontrola zostala przeprowadzo-
na wspolnie z PIORIN-em.

Gospodarstwo prowadzi uprawe truskawek na powierzchni 3 ha. Osoby pracujgce zostaty
przeszkolone z podstawowych zasad bhp i higienicznych. Zapewniono odpowiednie warunku
sanitarne (toalety z umywalkami do mycia rak z doprowadzona biezaca zimng i ciepla woda,
wyposazone w $rodki do higienicznego mycia i osuszania rak) oraz rekawiczki. Truskawki
zbierane sa do nowych czystych drewnianych tubianek. Uprawa nie jest dodatkowo nawad-
niana woda. Uprawa truskawek oraz ich przechowywanie nie jest narazone na dostgp zwierzat
dzikich i hodowlanych. Stan sanitarny zachowany.

Na 2018 rok zaplanowano 4 kontrole w ramach planu kontroli oraz 4 kontrole w ramach
_Planu dziatania na rok 2018 dot. produkcji pierwotnej zywnosci pochodzenia roslinnego
realizowany w ramach porozumienia z dnia 20 stycznia 2015r.....”

Audyt obejmowal réwnie; zagadnienia z zakresu nadzoru nad materiatami i wyrobami
przeznaczonymi do kontaktu z Zywnosciq.

Przedstawiciele PPIS tj. osoby audytowane oméwily podczas prowadzonego audytu, ze pro-

dukty jako materiaty i wyroby przeznaczone do kontaktu z zywnoscia oraz zaklady jako pro-
dukujace lub oferujace do sprzedazy lub wykorzystujace materialy i wyroby przeznaczone do
kontaktu z zywnoscia kwalifikowane sa na podstawie przepisow dotyczacych materialow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig tj. ustawa o bezpieczenstwie zywnosci 1
zywienia, rozporzadzenie nr 1935/2004 ws. materialow i wyrobow przeznaczonych do kon-
taktu z zywnoscig (...). Ponadto pokreslono, ze kwalifikowanie ma zastosowanie do materia-
16w 1 wyrobow, wlaczajac w to aktywne i inteligentne materialy i wyroby do kontaktu z zyw-
noscia, ktore w stanie gotowym do uzytkowania przeznaczone sa do kontaktu z zywnoscia lub
pozostaja w kontakcie z zywnoscig i sg przeznaczone do tego celu lub mozna w sposéb uza-
sadniony oczekiwaé, iz wejda w kontakt z Zzywnoscig albo nastapi migracja ich skladnikow
do zywnosci w przypadku ich zastosowania w normalnych lub mozliwych do przewidzenia

warunkach.
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Organ nadzoruje migdzy innymi takie zaklady jak :

v trzy zaklady produkujgce wyroby do kontaktu z zywnoscia ( Zaklad Produkeji Opa-
kowan .Karton — Pak” S.A ul. Hutnicza 10/132, 67-100 Nowa So6l. Dzialalnos¢ za-
ktadu opiera sie na produkcji kartonikow jednostkowych z tektury litej z nadrukiem
wielobarwnym nasyconym metoda offsetowa. Produkuje si¢ opakowania jednorazo-
wego uzytku posiadajace bezposredni kontakt z zywnoscig oraz inne przeznaczone do
wyrobéw niezywnosciowych np. chusteczki higieniczne; PPH Rolpex ul. Wilcza 13
67-100 Nowa Sél Zaktad produkuje opakowania do zywnosci pod zaméwienie klien-
ta, znaczaca czes¢ produkcji stanowi produkcja drukéw biurowych np. faktur, w-z,
broszury ... : Przedsiebiorstwo Wielobranzowe Zaopatrzenia Materialowego ,,Ge-
masz (D - rrodukuje opakowania z
tworzyw sztucznych)

v hurtownie ( np. hurtownia opakowan do zywnoséci Biuro Marketingu i Handlu Zagra-
nicznego ,PAMAR QU | ::
sprzedaje opakowania do zywnosci

Pod nadzorem Organu nie znajdujg si¢ zaklady:

v" produkujace materialy i wyroby z tworzyw sztucznych pochodzacych z recyklin-
gu (zgodnie z rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 282/2008 z dnia 27 marca 2008
r. w sprawie materialow i wyrobow z tworzyw sztucznych pochodzacych z recy-
klingu przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig);
v' produkujace aktywne i inteligentne materialy i wyroby przeznaczone do kontaktu
z zywnoscig (zgodnie z rozporzadzeniem Komisji nr 450/2009 z dnia 29 maja
2009 r. w sprawie aktywnych i inteligentnych materialéw i wyrobow przeznaczo-
nych do kontaktu z zywnoscia
Na zadane pytanie ,,Czy zaklady dzialajace na rynku materialow i wyrobow przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia, w tym zaklady prowadzone przez podmioty zajmujace si¢ recyklin-
giem sa rejestrowane i na jakiej podstawie?
Tak, zaklady sg rejestrowane w rejestrze zakladow dzialajacych na rynku materialéw i wyro-
bow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, na podstawie przepisdéw ustawy o bezpieczen-
stwie zywnosci 1 zywienia (art. 61 — 67).
W sekcji prowadzony jest rejestr zakladoéw dzialajacych na rynku materialow 1 wyrobow

przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
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W audytowanym okresie nie stosowano sankeji karnych przewidzianych w ustawie o bezpie-
czenstwie zywnosci i zywienia za brak rejestracji zakladu dzialajgcego na rynku materialow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Kolejne zagadnienie realizowane w ramach przedmiotowego audytu to: Czy w zakladach z
branzy materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, w szczegdlnosci z
tworzyw sztucznych jak réwniez z innych materialow np. ceramicznych czy papierowych,
sprawdzane sq wymagania zawarte m. in. w rozporzqdzeniu Komisji (WE) nr 10/2011 z dnia
14 stycznia 2011 r. w sprawie materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywno-
§cig z tworzyw sztucznych; rozporzqdzeniu Ministra Zdrowia z dnia 15 stycznia 2008 r. w
sprawie wykazu substancji, kiorych stosowanie Jjest dozwolone w procesie wytwarzania lub
przefwarzania materialéw i wyrobéw z innych tworzyw niz tworzywa sztuczne przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig; w szczegdlnosci pochodzenie surowcow uzytych do produkcji oraz
deklaracje zgodnosci wystawiane przez producentow.

Dokumentacja dotyczaca nadzorowanych trzech zakladow produkujacych materiaty i wyroby
przeznaczane do kontaktu z zywnoscia powyzsze zagadnienie opisuje W nastepujgcy sposob:
Zaklad Produkcji Opakowan ,Karton — Pak™ S.A ul. Hutnicza 10/132, 67-100 Nowa Sol.
Protoko! kontroli sanitarnej sporzadzony dnia 8 grudnia 2017r. zawiera w tej kwestii zapis
_Prowadzone sa badania opakowan finalnych pod katem migracji ogolnej, specyficznej, meta-
li ciezkich oraz zawarto$ci weglowodorow nasyconych. Badania wykonywane sa w laborato-
riach zewnetrznych certyfikowanych Hamilton ... Laboratorium zaktadowe dokonuje badan
pomiarowych/fizycznych oraz sensorycznych /smak i zapach/.

. Zaklad prowadzi stosowna dokumentacje dotyczaca specyfikacji stosowanych surowcow
stanowigca z punktu widzenia zgodnosci i bezpieczenstwa gotowego wyrobu, na ktorg stwo-
rzona jest deklaracja zgodnosei potwierdzona stosownymi dokumentami”. W protokole nie
opisano szerzej to zagadnienie ani nie dolaczono dowodow w tej sprawie.

PPH Rolpex ul. Wilcza 13 67-100 Nowa S¢l - Ostatnia kontrola odbyta si¢ dnia 5 maja 2015r.
i dokonano zapisu, ze zaklad prowadzi stosowng dokumentacje dotyczaca specyfikacji sto-
sowanych surowcow stanowigca z punktu widzenia zgodnosci i bezpieczenstwa gotowego
wyrobu. Okazano deklaracje zgodnosci na papier siarczanowy brazowy , biaty z PE do pako-

wania artykutow spozywezych zimnych i goracych.
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Przedsiebiorstwo Wielobranzowe Zaopatrzenia Materialowego ,,Gemasz’—
_Wpisu do rejestru dokonano dnia 21.09.2015r. i od tego czasu nie

byto kontroli. Zaplanowany zostat do kontroli w 2018r.

W zakltadach dzialajacych na rynku materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z

zywnoscig nadzorowanych przez PPIS w protokolach odnotowuje sig, ze dany zaklad ma

opracowane zasady dobrej praktyki produkcji zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (WE) nr

2023/2006 z 22 grudnia 2006 r. w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej (...).

Podczas prowadzonych kontroli sprawdzane jest oznakowanie wyrobow przeznaczonych do

kontaktu z zywnoscig — zgodnie z art. 16 rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Eu-

ropejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 1. (...) I tak np. taki zapis zostal dokonany w

protokole z dnia 11.12.2017r. sporzadzonym w hurtowni ,,PAMAR”, w protokole z dnia

5.05.2015r. w PPH ,,Rolpex” .

W nadzorowanych zakladach zywnosciowo-zywieniowych sprawdzane jest takze oznakowa-

nie wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, i tak np. podczas kontroli przeprowa-

dzonej dnia 28.03.2018r. w sklepie spozywczym ,Intermarche” w Nowej Soli odnotowano

., Gotowy kurczak oferowany do sprzedazy pakowany jest w torebke gastronomiczng produ-

cent ... zawierajaca informacje do kontaktu z zywnoscia oraz odpowiedni symbol (kieliszek 1

widelec).” Podobny zapis znajduje si¢ w protokole z dnia 28.03.2018r. sporzgdzonym w mar-

kecie ,,Careefour”

W nadzorowanych zaktadach sprawdzany jest sposob $ledzenia poszczeg6lnych materialow

i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia. Swiadcza o tym zapisy w protokotach,

ktére wskazuja na to, iz w zakladach wdrozone sg systemy.

8. Zestawienie niezgodnosci:

Nie stwierdzono.

9. Spostrzezenia:
Podsumowujac audyt nalezy stwierdzi¢, ze przedstawiciele PPIS w Nowej Soli dokladaja
staran aby protokoly pobierania probek byly wypetniane w sposob prawidlowy nie wymagaly
jakichkolwiek korekt. Kontrole w zakresie audytowanego obszaru sa przeprowadzane, przed-
stawione protokoly zawieraja informacje niezbedne do oceny sytuacji. Po zapoznaniu si¢ z
dokumentacja wyzej opisanych zaktadéw (Hajduk Grupa Producentow Pieczarek Sp. z o.o.

Pieczarkarnia, Zaklad Produkcji Pieczywa Gieboko Mrozonego, JARZYNY MEYER™ Sp. z
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0.0, AB Foods Polska Sp z 0.0. ) nalezy stwierdzi¢, ze przedsigbiorcy maja wdrozone systemy
jakosci na podstawie ktorych opracowane sa dokumenty, ktoére opisuja koniecznos¢ posiada-
nia m.in. wynikéw mikrobiologicznych badan wyrobéw gotowych, w zakresie wynikow
wymazow, kontroli higieny personelu. Tak nie dzieje si¢ jednak w przypadku zakladow gar-
mazeryjnych. Réwniez w przypadku Cukierni ,,Ciacho” nalezalo poinstruowac przedsigbior-
ce, ze skutecznos¢ przeprowadzonych zabiegdéw ( podjete dzialanie PPIS w zakresie stwier-
dzenia przypuszczalnej liczby bakterii Bacillus cereus prawidlowe) nalezaloby potwierdzi¢
badaniami laboratoryjnymi.

Dzijatania w zakresie produkcji pierwotnej sa prawidlowe.

W zakresie nadzoru nad materialami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia
nalezy stwierdzi¢, iz podczas przeprowadzanych kontroli przez przedstawicieli PPIS w Nowej
Soli zawracana jest uwaga na warunki produkcji tych wyrobdw, opracowane i stosowane
przez zaklady procedury, wystawiane deklaracje zgodnosci oraz dostarczane dokumenty to-
warzyszace, wykonywane badania laboratoryjne, jak rowniez mozliwos¢ Sledzenia pochodze-
nia i dystrybucji. Ponadto analizowane jest oznakowanie znajdujgcych si¢ w obrocie wyro-
bow. Nalezy jednak zauwazy¢, ze zapisy w protokolach w tych kwestach sa bardzo ogolni-
kowe i brak przyktadow i tak np. zaklad prowadzi stosowng dokumentacj¢ dotyczaca specy-
fikacji stosowanych surowcow stanowiaca z punktu widzenia zgodnosci i bezpieczenstwa
gotowego wyrobu, na ktora stworzona jest deklaracja zgodnosci potwierdzona stosownymi
dokumentami, ze dany zaklad ma opracowane zasady dobrej praktyki, w zaktadach wdrozone
sa systemy S$ledzenia, wyrywkowo sprawdzono opakowania do kontaktu z zywnoscig pod
katem znakowania (jakie?). Ponadto audyt wykazal, ze w takich sklepach bedacych w reje-
strze PPIS jak PEPCO Poland Spotka z 0.0, sklep przemyslowy ,.Cerpalst™ pobierane sg tylko
probki do badan. Na przestrzeni 8 — u lat nie bylo kontroli pod katem wprowadzanych do
obrotu produktéw a nalezy zauwazyc¢, Ze na rynku znajduje si¢ duzo produktow pochodzenia
chinskiego. Audyt wykazal réwniez, ze sa zaklady, ktére od dokonania wpisu do rejestru nie

byly kontrolowane, wymaga to weryfikacji.

10. Zataczniki do raportu:
1. Protokot niezgodnoscei nr ............

Auditor Wiodacy:
ooy fate &
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Zatwierdza :
Kierlgvxlzr}_i_k Dzialu Nadzoru Sanitarnego.

Dzi Had Sanitarnego
OZ(‘}S\".{?

gt ofairta Musieln
data, pqdpis

Rozdzielnik:
1. Kierownik auditowanej komérki organizacyjnej
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