Formularz: PK/WSSE-07-07
Data wydania: 07.09.2017 r.
Nr wydania: |

RAPORT AUDIT NR 2/2018

Z AUDITU
WEWNETRZNEGO

PLANOWY
oX

POZAPLANOWY DATA: 22.05.2018r.

o 30.05.2018r.

1. Nazwa auditowanej komorki organizacyjnej : Sekcja HZZiPU w PSSE w Zarach

o

Zakres auditu : Urzedowe kontrole w zakresie bezpieczenstwa zywnosci. Kryteria pro-

cesow higieny dotyczqcych aspektow mikrobiologicznych. Urzedowe kontrole w zakre-

sie produkcji pierwotnej. Nadzér nad materialami i wyrobami przeznaczonymi do kon-

taktu z Zywnoscig.

(%)

Cel auditu : Ocena urzedowych kontroli w zakresie bezpieczenstwa zywnosci oraz kry-

teriow procesow higieny dotyczgcych aspektow mikrobiologicznych a takze kontroli

urzedowych w zakresie produkcji pierwotnej. Nadzor nad materialami i wyrobami

przeznaczonymi do kontakiu z zywnoscig.

4. Data przeprowadzenia auditu: (data rozpoczecia/ zakonczenia auditu) : 22.05.2018r.

130.05.2018r.

UCZESTNICY AUDITU:

SKLAD ZESPOLU AUDITOROW:

PRZEDSTAWICIELE KOMORKI AUDITOWANEI:

6. Kryteria auditu :

Rozporzgdzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004

r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem

paszowym i zywnosciowym oraz regulami dotyczqcymi zdrowia zwierzqt i dobrostanu zwie-

rzgl, Rozporzgdzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia

2004 r. w sprawie higieny Srodkéw spozywcezych, Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpie-

czenstwie Zywnosci i Zywienia, Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopa-

da 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych srodkow spozywezych, Roz-

porzgdzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.

ustanawiajgce ogolne zasady i wymagania prawa zZywnosciowego, powolujgce Europejski
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Urzqd ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa
zywnosci, Rozporzqdzenie Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007 r. w sprawie dostaw bez-
posrednich srodkéw spozywezych (Dz. U. z 2007r. nr 112, poz. 774), Rozporzqdzenie (WE)
NR 1935/2004 PE i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004r. w sprawie materialow i wyrobow
przeznaczonych do  kontaktu z zywnoSciq oraz uchylajgce dyrektywy SO/S590/EWG i
89/109/EWG, Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 2023/2006 z dnia 22 grudnia 2006 r. w spra-
wie dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu do materialow i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z Zywnoscig (Dz. Urz. UE L 384 z 29.12.2006, str. 73, z pozn. zm.), Rozporzqdzenie
Komisji (WE) nr 10/2011 z dnia 14 stycznia 2011 r. w sprawie materialow i wyrobow z two-
rzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywnoScig (Dz. Urz. UE L 12z 15.01.2011, str.

1, z pézn. zm.).

7. Wyniki auditu:

Nadzor nad zagadnieniami z zakresu bezpieczenstwa zywnosci w Sekcji HZZiPU w PSSE
w Zarach sprawuje 6 pracownikéw [jeden pracownik przebywa na dlugoterminowym zwol-
nieniu, od 2017r. oraz jeden pracownik w ramach zatrudnienia w HP wykonuje zadania
z zakresu HZZiPU w tym zastepowanie podczas nieobecnodei kierownika Sekcji HZZiPU].
Zatrudniona kadra przeprowadzajaca urzedowe kontrole posiada odpowiednie kompetencje.
Wszystkie osoby posiadaja wyksztalcenie wyzsze. Cztery osoby posiadaja wyksztalcenie kie-
runkowe w zakresie technologii Zywnodci [dodatkowo jedna z tych oséb ma studia podyplo-
mowe w zakresie zarzadzania jakoscia w produkcji zywnosci], a jedna osoba w zakresie zoo-
techniki. Sekcja nadzoruje 816 zakltadéw zywnosciowo — zywieniowych z czego 233 to za-
ktady produkujace zywnos¢ oraz 8 miejsc obrotu materiatami i wyrobami przeznaczonymi do
kontaktu z zywnoscig (7 sklepoéw specjalistycznych oraz 1 hurtownia). Z uwagi na malg obsa-
de kadrowa nie wyznaczono zadnych pracownikow wylgcznie do kontroli w kontekscie
przedmiotowego audytu. Kontrole sa prowadzone wraz z innymi urzedowymi kontrolami
w zakresie bezpieczenstwa zywnosci.

Sekcja HZZ i PU kieruje kierownik, ktéry zorientowany jest co do zanieczyszczen Zywnoscl,
ktére szczegdlnie znajdujg si¢ w obszarze zainteresowania Panstwowej Inspekeji Sanitarne;.
Sa to pestycydy, metale szkodliwe dla zdrowia, azotany, mykotoksyny, 3 MCPD, WWA, fu-
ran, GMO, izomery trans, akryloamid, metanol, cyjanowodér, karbaminiany etylu. Ponadto

napromienianie, zanieczyszczenia mikrobiologiczne oraz histamina.
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Zgodnie z planem pobierania probek na rok 2017 i 2018 PSSE w Zarach pobiera do badan
probki w nastepujacych kierunkach: mikrobiologia, substancje dodatkowe, parametry czysto-
sci substancji dodatkowych, analiza jodu w soli, azotany, znakowanie, metale szkodliwe dla
zdrowia, materiaty do kontaktu z zywnoscig, GMO, WWA, mikotoksyny, napromienianie,
pestycydy, opornosé.

Przedmiotowy audyt wykazal, ze prébki pobierane sq zgodnie z obowigzujacymi przepisami,
a w przypadku ich braku - zgodnie z wytycznymi GIS lub losowo.

Pobieranie probek odbywa sie w sposéb planowy w oparciu o plan pobierania probek opra-
cowany na podstawie planu pobierania probek WSSE w Gorzowie WIlkp. i wytycznych GIS.
Plan pobierania probek opracowany jest z uszezegolowieniem do podmiotu gospodarczego,
liczby i terminu pobierania prébek w zadanym kierunku badan. Osobg odpowiedzialng za
planowanie i realizacje planu poboru prébek jest Pan_
natomiast pobieraniem prébek zajmuija sie pozostali pracownicy.

W przypadku podejrzenia srodka spozywezego o niewlasciwg jako$¢ zdrowotng - probki po-
bierane sg doraznie. W roku 2017 nie pobierano takich probek, natomiast w roku 2018 do
dnia audytu pobrano doraznie 1 probke w zwiazku z interwencjg klienta dotyczaca niewla-
sciwych cech organoleptycznych. Byta to probka zelatyny. W wyniku badan nie stwierdzono
zmienionych cech organoleptycznych.

Pobor probek realizowany jest w oparciu o procedurg, instrukcje oraz formularze opracowane
przez GIS. Ostatnia zmiana zostala dokonana Zarzadzeniem GIS nr 104/17 z dnia
08.05.2017r. w zwiazku z tym obowigzuje nowa procedura wraz z powigzanymi z nig in-
strukcjami i wzorami formularzy. O tym, ze pracownicy zapoznali si¢ z powyzsza procedura
Swiadczg podpisy ztozone na procedurze. Pracownicy mayjg staly dostep do procedur oraz wy-
tycznych z powyzszego zakresu - zalozono segregator. Dodatkowo uczestniczg w szkoleniach
organizowanych przez WSSE podnoszgc w ten sposdb swoje kwalifikacje zawodowe.

W audytowanej komorce zalozony jest rejestr dotyczacy pobierania probek. Rejestr ten za-
wiera nr protokotu poboru probek, nazwe i adres obicktu, rodzaj probki, kierunek badan.
W rejestrze w roku 2017 widnieje 85 wpisdw, natomiast 2018 roku do dnia audytu dokonano
22 takich wpisow.

Podczas audytu kierownik Sekcji HZZiPU wymienil kierunki badan dla ktérych istnieja prze-

pisy regulujace pobdr probek oraz przytoczyl te przepisy.
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Z audytowanego obszaru przedstawiono protokoly pobrania probek. Ocena wykazata, ze pro-
tokoly poboru prébek sg prawidlowo wypelniane w kazdym punkcie. W kazdym przypadku
przywolano wiasciwe przepisy dotyczace metody poboru probek [w tym przypadku w kie-
runku mikrobiologicznym], tj. rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 ze zmianami oraz
pobierano wlasciwg ilos¢ probki zgodng z przywolanym przepisem, np.: protokét poboru pro-
bek: nr BZ.8.2018 z dnia 04.04.2018r, nr BZ.84.2017 z dnia 16.11.2017r.. nr BZ.78.2017 z
dnia 09.10.2017r. (zastosowano nowe formularze zgodnie z obowigzujacg procedurg od lipca
2017r.).

W miare¢ mozliwosci probki pobierane sa rowniez w zakladach produkcyjnych (ciastkarnie,
garmazeryjne).

W audytowanym okresie nie kwestionowano zywnosci w zakresie obowigzujacego Rozpo-
rzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mi-
krobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywezych. Kwestionowano natomiast z uwagi na
obecnos¢ Salmonella Javiana sp. 3 probki (1 partie) ,, Pieprzu czarnego mielonego” pocho-
dzacego z Brazylii, wyprodukowanego przez firme KPPS INTERJAREK Sp. z 0.0. Grupa
INTERJAREK, Jedlec 132, 63-322 Goluchow k/Kalisza, oznakowanego datg przydatnosci do
spozycia najlepiej spozy¢ przed konicem 01.2019r. i nr partii K 18 1/A. Probki zostaly pobra-
ne zgodnie z ,,Planem pobierania probek na rok 2017 ...” w sklepie Dino ul. Wojska Polskie-
o 6, 68-300 Lubsko. Kryteria bezpieczefistwa zywnosci zawarte w wyzej przytoczonym
rozporzadzeniu odnoszace si¢ do Zywnosci przechowywanej w obrocie w ciggu okresu ich
trwalosci nie uwzgledniaja powyzszej bakterii, jednakze stwierdzenie ich obecnosgci, w ocenie
PPIS w Zarach wymagato podjecia dziatan ze strony przedsigbiorcy, poniewaz moga one sta-
nowic istotne zagrozenie. Dane epidemiologiczne wykazuja, ze sa one odpowiedzialne za
zatrucia pokarmowe. W zwiazku z powyzszym PPIS w Zarach pismem poinformowal o za-
kwestionowanym produkcie Pafstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Pleszewie,
ktory obejmuje nadzorem producenta. Ww. informacje przekazal rowniez do wiadomosci
Lubuskiemu Panstwowemu Wojewddzkiemu Inspektorowi Sanitarnemu w Gorzowie Wikp.,
Wielkopolskiemu Panstwowemu Wojewodzkiemu Inspektorowi Sanitarnemu w Poznaniu
oraz producentowi zakwestionowanego produktu. PPIS w Zarach poinformowal o zakwestio-
nowanym produkcie rowniez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Kroto-
szynie, ktory obejmuje nadzorem Magazyn Centralny Dino Polska S.A. Informacja zostata

przekazana do wiadomosci Lubuskiemu Pafstwowemu Wojewddzkiemu Inspektorowi Sani-
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tarnemu w Gorzowie Wlkp., Wielkopolskiemu Pafistwowemu Wojewddzkiemu Inspektorowi
Sanitarnemu w Poznaniu oraz przedsiebiorcy Dino Polska S.A.

7 zakresu pozostatych kryteriow bezpieczenstwa zywnosci nie kwestionowano probek.

Kierownik audytowanej Sekcji wie, ze istnieja przepisy obligujgce podmioty sektora spozyw-
czego do zachowania zgodnosci z kryteriami mikrobiologicznymi. Jest to zawarte w
art.4 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkoéw spozywczych oraz zgodnie z Rozporzadzeniem (WE)
nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dot. srodkéw spozywczych. Wskazal
rowniez, ze czestotliwos¢ pobierania i badania probek ustala przedsigbiorca na podstawie
procedur opartych na zasadach HACCP lub innych procedur kontroli higieny [art. 4 ust.2 roz-
porzadzenia (WE) 2073/2005]. Czestotliwosé powinna by¢ dostosowana do rodzaju i wielko-
sci danego przedsiebiorstwa spozywczego pod warunkiem, ze nie stworzy to zagrozenia dla
bezpieczenstwa srodkow spozywczych.

Udzielil prawidlowej odpowiedzi na pytanie ,,do czego moga posluzy¢é wyniki badan produ-
cenckich”? A mianowicie, do analizy tendencji, ktéra pozwoli przedsigbiorcy zaobserwowac
czy pojawiaja sie wyniki niezadowalajgce, co pozwala na naprawe sytuacji, aby zapobiec wy-
stapieniu zagrozen mikrobiologicznych [art. 9 rozp. (WE) 2073/2005].

Przedmiotowy audyt wykazal, ze podeczas przeprowadzanych kontroli zwraca si¢ uwage na
zagadnienie dotyczace przestrzegania przez przedsiebiorcOw przepisow rozporzadzenia (WE)
nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dot. srodkéw spozywczych, jednakze
zapisywane jest to zbyt ogélnikowo, np.

- Restauracja ,Senator” ul. 1-go Maja 32 w L¢knicy

Zaktad zywienia zbiorowego otwartego prowadzacy produkcje potraw od surowca podawane
w naczyniach wielokrotnego uzytku. Obiekt zostal skontrolowany w dniu 28.03.2018r.
W protokole kontroli sanitarnej ujgto, iz zaklad posiada wdrozony plan badan, a raport z ba-
dania — kopia, zostal dolgczony do protokotu jako zalgcznik. W 2017 roku przeprowadzono
badanie surowki z marchwi w kierunku obecnosci E. coli, Salmonella oraz L. monocytogenes.
Raport z dnia 24.04.2017r. wykazal, iz probka nie wykazala obecnosci badanych drobnou-

strojow.
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- Punkt sprzedazy lodéw z automatu ESKIMOILE ul. Przeladunkowa 2 w Zarach

W punkcie odbywa sie proces przygotowywania i sprzedazy lodow z automatu sporzadza-
nych na bazie koncentratu lodéw z proszku i wody podawanych w waflach oraz napoje mro-
zone z granitora sporzadzanych na bazie gotowej mieszanki smakowej w proszku i wody
podawanych w naczyniach jednorazowego uzytku. Obiekt zostal skontrolowany w dniu
04.07.2017r. W protokole kontroli sanitarnej ujeto, ze ,,przedstawiono wyniki badania lodéw
z dnia 01.06.2017r. nr R/01/01/06/17”, raport zostat dolaczony do protokotu jako zatacznik.
Z raportu wynika, ze przeprowadzono badanie dwoch prébek lodow z automatu w kierunku
obecnosci L. monocytogenes, Salmonella oraz Enterobacteriaceae. Badania wykazaly, ze
probki lodow byly czyste mikrobiologiczne pod wzgledem analizowanych drobnoustrojow.

- Punkt sprzedazy lodow z automatu ul. XX Lecia w Le¢knicy

W obiekcie prowadzony jest proces przygotowywania i sprzedazy lodéw z automatu sporza-
dzanych na bazie koncentratu lodowego w proszku i wody podawanych w wafelkach.
Ostatnia kontrola odbyta si¢ dnia 20.07.2016r. Podczas kontroli odnotowano w protokole, ze
,.poinformowano o obowigzku przeprowadzenia kontroli spelnienia kryteriow bezpieczenstwa
zywnosci oraz kryteriow higieny procesu zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (WE) nr
2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych.”

Ponadto sporzgdzono listg pytan kontrolnych dla zakladow produkeji i obrotu zywnoscia w
zakresie spelniania kryteridéw mikrobiologicznych.

W zwigzku z powyzszym przedsigbiorca dostosowal si¢ do powyzszych zalecen i przedstawil
raport z badan nr R/03/08/08/16 z dnia 08.08.2016r. przeprowadzonych w LOIIWA w Kal-
sku. Badania dotyczyly 5 probek lodéw $mietankowych na obecno$é bakterii Salmonella,
L.monocytogenes, Enterobacteriaceae. Wyniki - nie stwierdzono obecnogci.

- Zaklad wyrobéw garmazeryjnych ,,U Weroniki” ul. Zamkowa 1 w Zarach

W obiekcie odbywa si¢ produkcja i sprzedaz wyrobéw garmazeryjnych o nastepujgcym asor-
tymencie: pierogi z bordwka amerykanska 10 kg, pierogi ruskie 30-40 kg, pierogi z miesem
10kg, pierogi z kapustg i grzybami 10-12 kg, golabki 6 kg, kotlety mielone 10 szt., krokiety
z kapusta i pieczarkami 20 szt., kopytka 10 kg, pierogi leniwe 4 kg, kluski $laskie 4 kg, kluski
z serem 4 kg, nalesniki z serem 20 szt., nale$niki z dzemem 15 szt.

Ostatnia kontrola odbyla sig dnia 11.08.2017r. Podezas kontroli odnotowano w protokole, ze

»przedstawiono wyniki badan pierogdéw ruskich i kotletéw mielonych z dnia 21.08.2016r.”
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- Automat do lodéw Plac Przyjazni 14 w Zarach

W obiekcie prowadzony jest proces przygotowywania i sprzedazy lodow z automatu, shake-
row sporzadzanych na bazie koncentratu lodowego w proszku i wody, podawanych w wafel-
kach.

Ostatnia kontrola odbyta si¢ dnia 06.06.2017r. Podczas kontroli odnotowano w protokole, ze
przedstawiono sprawozdanie z badan probki lodow $mietankowych z dnia 27.06.2016 nr
214/S/SBM-Z/16 oraz probki shake $mietankowego nr 215/S/SBM-Z/16 — wynik badan pozy-
tywny.”

- Luzyckie Praliny Sp. z o.0. ul. Przemyslowa 56, 68-300 Lubsko

W zakladzie prowadzona jest produkcja wyrobéw cukierniczych o nastgpujgcym asortymen-
cie: czekoladki 42000kg, pozostale wyroby czekoladowe takie jak: batony marcepanowe i
batony z karmelem i ciastkami produkowane sg na zamowienie.

Ostatnia kontrola odbyla sie dnia 07.11.2016r. Podczas kontroli odnotowano w protokole, Ze
»przedstawiono sprawozdania z badan nr 4164/ZM z dnia 24.04.2016r., nr 3263/ZM z dnia
03.04.2016r., nr 0589/ZCh z dnia 26.04.2016r., nr 2754/7ZM z dnia 20.03.2016r., nr 4460/ZM
z dnia 01.05.2016r. w kierunku badan mikrobiologicznych oraz nr 0589/ZCh z dnia
26.04,2016r., nr 0636/ZCh z dnia 04.05.2016r. w kierunku metali ciezkich.

- Zaklad Produkeji Wafli do lodéw firmy ,Magnolia” ul. Transportowa 2, 68-300 Lub-
sko

W zakladzie prowadzona jest produkcja wafli do lodow stodkich i pétstodkich. Dzienna pro-
dukcja wafli stodkich wynosi 100000 szt. i pétstodkich 90600 szt.

Ostatnia kontrola odbyta sie dnia 01.02.2016r. Podeczas kontroli odnotowano w protokole,
ze ,przedstawiono sprawozdanie z badan wyrobéw gotowych nr 21266/2015 z dnia
01.07.2015r, w kierunku oznaczenia parametrow fizyko-chemicznych oraz sprawozdanie
nr 21256/2015 w kierunku badan mikrobiologicznych (obecnos¢ Salmonella, 1. drozdzy, 1.
plesni). Proby nie zostaty zakwestionowane.

- Ciastkarnia ul. 22 Lipca 19 w Lubsku

W obiekcie odbywa sie produkcja pieczywa oraz ciast kremowych poddanych obrobee ter-
micznej, ciast kremowych niepoddanych obrébce termicznej, galanterii ciastkarskiej, pacz-
kow, gniazdek, eklerow, napoleondw i ptysiow, a takze stodkich bulek. Podczas kontroli w
dniu 21.05.2018r. w protokole odnotowano ze ,,przedstawiono sprawozdanie z badan prze-

chowalniczych oraz mikrobiologicznych z dnia 29.10.2015r. nr DL.OBZ.9051.441.2015 do-
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tyczace ciasta Tiramisu i orzechowca na podstawie ktorych okreslono termin przydatnosci do

spozycia Tirmaisu — 72 h od daty produkcji, natomiast orzechowiec — 96 h.”

Ponadto przedsigbiorcy przeprowadzajg badania przechowalnicze oraz opracowuja plany po-
bierania probek.

- Ciastkarnia ul. Zaganska 88 w Zarach

W obiekcie prowadzona jest produkcja ciast kremowych ok 40 kg w tym z bitg Smietang 20
kg; z kremem budyniowym 20 kg: ciast bez udziatu kremu: sernik ok 30 kg, jablecznik 8 kg,
kokosanka 30 szt., galanteria ciastkarska w ilosci 30 kg; produkcja eklerow z kremem budy-
niowym w ilosci 60 szt,

Ostatnia kontrola odbyta si¢ dnia 09.04.2018r. Podczas kontroli odnotowano w protokole, ze
.przedstawiono sprawozdanie z badan przechowalniczych ciast z bita $mietang, na podstawie
ktorych okreslono termin przydatnoéci do spozycia 48 h od daty produkeji.”

W obiekcie tym pobierano rowniez probki do badan w kierunku mikrobiologicznym (protokot
poboru probek nr BZ.58.2017 z dnia 21.08.2017r.

- Cukiernia-Pickarnia ,,Zakatek” ul. Grunwaldzka 9 w Lubsku

W obiekcie odbywa si¢ produkcja chleba mieszanego, foremkowego, bulek zwyklych, butek
stodkich, paczkéow oraz ciast z udzialem kremu (przygotowywane od czwartku
w ilogci 6 kg). Ostatnia kontrola sanitarna odbywata si¢ 23.10.2017r. W protokole z kontroli
ujeto, ze ,,przedstawiono sprawozdanie z badarn przechowalniczych ciasta z bitg $mietang
i z kremem budyniowym (ekler, omlet), na podstawie ktorych okreslono termin przydatnosci
do spazycia - 48 godz. od daty produkeji”.

- Zaklad garmazeryjny ,FIBO” ul. Kujawska 14 w Zarach

W obiekcie odbywa sie produkcja i sprzedaz wyrobow garmazeryjnych o nastgpujacym asor-
tymencie: pierogi ruskie 10-15 kg, pierogi z migsem ok 6 kg, pierogi z kapusta i pieczarkami
5 kg, golabki 5 kg, kotlety mielone 1,5 kg, satatka zydowska 2 kg, salatka jarzynowa 1,5 kg,
krokiety z serem 20 szt., krokiety z migsem 20 szt,, krokiety z kapusta i pieczarkami 20 szt.,
kopytka 6 kg, placki ziemniaczane 2 kg, galaretka drobiowa 3 kg na tydzien.

Ostatnia kontrola odbyla si¢ dnia 02.02.2018r. Podczas kontroli odnotowano w protokole, ze
.przedstawiono plan badania zywnosci (pierogi), pierwsze badanie zostanie wykonane

w miesigcu marcu 2019r.
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- Punkt sprzedazy lodéw z automatu ul. Pow. Wielkopolskich 3A w Lubsku

W punkcie odbywa si¢ proces przygotowywania i sprzedazy lodéw z automatu sporzadza-
nych na bazie koncentratu lodéw z proszku i wody podawanych w waflach. Podczas kontroli
sanitarne] w dniu 27.07.2016r. ,,poinformowano wiasciciela o obowiazku przeprowadzania
badan w kierunku mikrobiologicznym zgodnie z rozporzadzeniem 2073/2005 zywnosci (Sal-
monella) oraz kryteriow higieny procesu (Enterobacteriaceae)”. Przedsigbiorca zobowiazal sie
opracowa¢ plan realizacji rozporzgdzenia do dnia 26.08.2016r. Powyzsze zostanie sprawdzo-

ne podczas najblizszej kontroli.

Kolejny temat objety audytem to produkcja pierwotna.

Kierownik Sekeji HZZ i PU jest zorientowany w przepisach prawa dotyczacego obszaru pro-
dukcji pierwotnej.

Orientuje sig, ze zatwierdzanie i/lub rejestracja dziatalnosci produkeji pierwotnej prowadzona
jest na podstawie art. 63 ust. 2 pkt 12 (produkcja pierwotna), art. 63 ust. 2 pkt 1 (dostawy
bezposrednie) ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia.
Sankcje karne za niedopeinienie obowigzku w w/w zakresie reguluje art. 103 ust.1 pkt 4 w/w
ustawy, w zwigzku z art. 55 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004. Za niedopelnienie obowiazku
rejestracji (zlozenia wniosku o rejestracje) wymierzana jest przez PWIS kara pieniezna
w wysokosci nie mniej niz 1000 zt i nie wiecej niz 5000 zt. Do dnia kontroli PPIS w Zarach
nie wystgpil z wnioskiem o wymierzenie kary pienigznej stosownie do art. 103 ust.1 pkt 4
w/w ustawy. Nie bylo przypadkéw stwierdzenia dzialania obiektéw bez decyzji.

Dla produkeji pierwotnej ustalone sa3 wymagania higieniczne, ktére zawarte sg w rozporza-
dzeniu (WE) nr 852/2004 PE i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw
spozywczych (Zatacznik I), Dz. U. WE L139 z dnia 30.04.2004r.

PPIS w Zarach pod swoim nadzorem ma 33 gospodarstwa rolne prowadzace produkcije pier-
wotng (stan na dzien 31.03.2018r.).

PPIS w Zarach w 2013 roku wystosowal pisma do Urzedéw Miast i Gmin, w ktérych infor-
mowano o obowiazku ztozenia wniosku o wpis do rejestru zaktadow bedacych pod nadzorem
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. Ponadto w pismie zwrdcono si¢ z prosba o przeprowadzenie
akcji informacyjnej wsrod soltysoéw, majacej na celu uswiadomienie wiascicielom gospo-
darstw o koniecznos$ci spelnienia wymogdw okreslonymi w przepisach prawa zywnosciowe-

go. Wskazano réwniez, ze brak niniejszej rejestracji moze skutkowac nalozeniem kary pie-
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nieznej na wiascicieli gospodarstw rolnych. Podczas kontroli okazano przyktadowe pismo
skierowane do Urzedu Miasta i Gminy Leknica (pismo z dnia 14.01.2013 r. znak: HZ-
682/10/2013), w ktorym zawarto ww. informacje.

Zgodnie z ,,Planem dzialania na 2017 1. dot. produkcji pierwotnej zywnosci pochodzenia ro-
$linnego realizowany w ramach porozumienia z dnia 20 stycznia 2015 r. w sprawie wspol-
dzialania Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, Panstwowej Inspekcji Ochrony Roslin
i Nasiennictwa, Inspekcji Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywezych, Inspekeji
Ochrony Srodowiska w zakresie zapewnienia bezpieczefistwa produkeji pierwotnej Zywnosci
pochodzenia roslinnego™ PPIS w Zarach przeprowadzit 3 wspolne kontrole z przedstawicie-
lem WIORIN — Oddziat Lubsko, ktére nie wykazaty nieprawidlowosci.

Niniejsze kontrole tematyczne przeprowadzono w zakresie sprawdzenia wymagan sanitarno-
higienicznych koniecznych do zapewnienia higieny w procesie zbioru i sprzedazy na miejscu.
Podczas kontroli w gospodarstwach rolnych:

- wiascice! QD -7 tuskavck, 2

i sprzedaz na miejscu,

: wlascwxel— uprawa truskawek i szparagéw, zbior

i sprzedaz na mle_]scu

,Zalecono, aby producent w ramach kontroli wewnetrznej ustalit plan badania plodow rolnych
w kierunku zanieczyszczen chemicznych (azotany, pestycydy, metale)”.

Podczas kontroli nie pobierano probek do badan w kierunku metali i pestycydow.

Trzecia kontrole przeprowadzono w Gospodarstwie ogrodniczo-sadowniczym Golin 4, 68-
320 Jasienn. W obiekcie prowadzona jest uprawa zboz, truskawek oraz boréwki amerykan-
skiej, powierzchnia uprawy 2 ha. W dniu kontroli nie stwierdzono zbioru boréwki amerykan-
skiej. Wg oswiadczenia wilasciciela plantacja zostala zniszczona przez gradobicie.

W zwigzku z powyzszym zbiér owocow nie jest mozliwy.

Poza planem wspotdziatania ww. inspekeji w roku 2017 PPIS w Zarach przeprowadzit 8 kon-
troli sanitarnych gospodarstw rolnych prowadzacych produkcje pierwotng zywnosci pocho-
dzenia roslinnego, ktore zostaly ujete w Planie pracy dla PSSE na 2017 r. Kontrole przepro-
wadzono w zakresie oceny zapewnienia bezpieczenstwa produkcji pierwotnej Zywnosci po-
chodzenia roslinnego. Podczas kontroli m.in. zwracano uwage na zagrozenia zwigzane z hi-
gieng produkcji pierwotnej, wody wykorzystywanej w produkcji rolniczej oraz zachowania

higieny produkeji w tym personelu.
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Kontrole przeprowadzono migdzy innymi w nizej wymienionych obiektach:

- Gospodarstwo rolne Kadlubia 75,—

Ostatnia kontrola zostata przeprowadzona dnia 05.07.2017r. W gospodarstwie prowadzona
jest uprawa zboz, ziemniakéw, warzyw, truskawek oraz transport. Powierzchnia uprawy 32
ha. W dniu kontroli nie stwierdzono zbioru truskawek. Wg o$wiadczenia wlasciciela zakon-
czyt si¢ sezon zbioru truskawek w gospodarstwie.

- Gospodarstwo Rolne Wlostow 21,—

Ostatnia kontrola zostala przeprowadzona dnia 19.07.2017r. W gospodarstwie prowadzona
jest uprawa zboz 1 truskawek. Gospodarstwo rolne o powierzchni 14 ha. W dniu kontroli nie
stwierdzono zbioru truskawek. Wg o$wiadczenia wlasciciela zakonczyt sie sezon zbioru tru-
skawek w gospodarstwie. W roku 2016 w gospodarstwie tym przeprowadzono kontrole tema-
tyczng wspolnie z PIORIN-em. Podczas tej kontroli zalecono aby producent w ramach kon-
troli wew. ustanowil plan badania ptodéw rolnych w kierunku zanieczyszczen chemicznych
(azotany, pestycydy, metale). Dodatkowo sporzadzono list¢ pytan kontrolnych dla podmiotow
prowadzacych produkcje pierwotng produktow pochodzenia roslinnego.

Do powyzszego zalecenia nie odniesiono si¢ podczas kontroli w roku 2017r.

- Gospodarstwo roln (D

Kontrola sanitarna zostata przeprowadzona 14.06.2017 r. Gospodarstwo zajmuje si¢ uprawg
truskawek, kukurydzy, szparagéw, zbiorem i sprzedazg na miejscu.

Stan sanitarno-higieniczny nie budzil zastrzezen. W gospodarstwie przestrzega si¢ dobre]
praktyki higienicznej. Kontrolowany przedstawit plan badan w kierunku zanieczyszczen
chemicznych, a pierwsze badanie zostalo zaplanowane w miesigcu lipcu 2017 r.

Podczas czynnosci kontrolnych stwierdzono brak aktualnego orzeczenia lekarskiego pani
Doroty Tracz. Za powyzsze nalozono mandat karny w wysokosci 100 zt.

W dniu 05.07.2017 r. przeprowadzono kontrole sprawdzajaca, ktéra wykazala usunigeia ww.
nieprawidlowosci.

P————

Kontrola sanitarna zostala przeprowadzona 08.11.2017 r. Gospodarstwo zajmuje si¢ uprawg
truskawek, kukurydzy, szparagdéw, zbiorem i sprzedaza na miejscu.

Stan sanitarno-higieniczny nie budzil zastrzezen. W gospodarstwie przestrzega si¢ dobrej
praktyki higienicznej. Wszyscy pracownicy posiadali aktualne orzeczenia do celdw sanitarno-

epidemiologiczne. Zalecono, aby producent w ramach kontroli wewnetrznej ustalil plan badania
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plodéw rolnych w kierunku zanieczyszezen chemicznych (azotany, pestycydy, metale). Kontrola nie

wykazata nieprawidlowosci.

W powiecie zarskim nie zarejestrowano gospodarstw rolnych prowadzgcych dziatalnosc¢
w ramach rolniczego handlu detalicznego (RHD) polegajaca na sprzedazy zywnosci wypro-
dukowanej we wilasnym gospodarstwie. Z uzyskanych informacji od kierownika Sekcji
HZZiPU do stacji w 2018 roku zglosit si¢ jeden rolnik, ktéry byl zainteresowany zarejestro-

waniem dziatalnosci w zakresie tloczenia oleju rzepakowego na zimno w ramach RHD.

Audyt obejmowal réwniez zagadnienia z zakresu nadzoru nad materiatami i wyrobami
przeznaczonymi do kontaktu z Zywnosciq.
Przedstawiciel PPIS tj. osoby audytowane oméwily podczas prowadzonego audytu, ze pro-
dukty jako materialy i wyroby przeznaczone do kontaktu z zywnoscia oraz zaklady jako pro-
dukujgce lub oferujace do sprzedazy lub wykorzystujace materialy 1 wyroby przeznaczone do
kontaktu z zywnoscig kwalifikowane s na podstawie przepisow dotyczgcych materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia tj. ustawa o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia, rozporzadzenie nr 1935/2004 ws. materialow i wyrobéw przeznaczonych do kon-
taktu z zywnoscig (...). Ponadto pokreslono, ze kwalifikowanie ma zastosowanie do materia-
16w i wyrobow, wlaczajac w to aktywne i inteligentne materialy i wyroby do kontaktu z zyw-
noscia, ktore w stanie gotowym do uzytkowania przeznaczone sg do kontaktu z zywnoscia lub
pozostajg w kontakcie z Zywnoscig i s3 przeznaczone do tego celu lub mozna w sposob uza-
sadniony oczekiwa¢, iz wejda w kontakt z Zywnoscig albo nastapi migracja ich skladnikéw
do zywnosci w przypadku ich zastosowania w normalnych lub mozliwych do przewidzenia
warunkach.
Na terenie dziatania PPIS nie ma zakladow produkujgcych wyroby do kontaktu z zywnoscig.
Organ nadzoruje takie zaklady jak :

v 1 —ahurtowni¢ opakowan ,,Box Pax” Grabik la 68-200Zary

v 7 miejsc obrotu materiatami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscig —

sklepy specjalistyczne
v obiekty zywno$ciowo-zywieniowe, ktore wykorzystuja przy produkeji badz obrocie
materialy i wyroby przeznaczone do kontaktu z Zywnoscia

Pod nadzorem Organu nie znajduja si¢ zaklady:
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v" produkujace materialy i wyroby z tworzyw sztucznych pochodzacych z recyklingu
(zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 282/2008 z dnia 27 marca 2008 r.
W sprawie materialow i wyrobow z tworzyw sztucznych pochodzacych z recyklingu
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig);
v" produkujace aktywne i inteligentne materiaty i wyroby przeznaczone do kontaktu
z zywnoscia (zgodnie z rozporzgdzeniem Komisji nr 450/2009 z dnia 29 maja 2009 r.
w sprawie aktywnych i inteligentnych materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kon-
taktu z Zywnosdcig
Na zadane pytanie ,,Czy zaklady dzialajace na rynku materiatéw i wyrobow przeznaczonych
da kontaktu z zZywnoscia, w tym zaklady prowadzone przez podmioty zajmujace sie recyklin-
giem sa rejestrowane i na jakiej podstawie?
Tak, zaklady sa rejestrowane w rejestrze zakladow dzialajacych na rynku materiatow i wyro-
bow przeznaczonych do kontaktu z zZywnoscia, na podstawie przepiséw ustawy o bezpieczen-
stwie zywnosci 1 zywienia (art. 61 — 67).
W sekeji prowadzony jest rejestr zakladow dzialajacych na rynku materiatow i wyrobéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
W audytowanym okresie nie stosowano sankcji karnych przewidzianych w ustawie o bezpie-
czenstwie zywnosci i zywienia za brak rejestracji zakladu dzialajacego na rynku materiatow
1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Hurtownia opakowan ,,Box — Pax” kontrolowana byla 26.04.2017r. Z zapiséw w protokole
wynika, ze dokonano oceny znakowania takich wyrobow jak: miska przezroczysta, pucharek
bialy, zestaw ,,piknik” — oznakowanie prawidlowe tj. zawierato znak graficzny ,kieliszek wi-
delec”. W obiekcie zapewniono mozliwos¢ sledzenia drogi wyrobéw przeznaczonych do kon-
taktu z zywnoscia poprzez baze¢ elektroniczng oraz faktury. Wyroby przechowywane sg
w sposob wlasciwy na regalach ofoliowane a opakowania zbiorcze to kartony przechowywa-
ne na podestach.
Miejsca obrotu materialami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnos$cig — sklepy
specjalistyczne na przestrzeni ostatnich lat 2016 — 2018 nie byly kontrolowane. W jednym ze
sklepéw w 2017r. pobrano prébke tyzek nylonowych do badan laboratoryjnych w kierunku
amin aromatycznych.
Podczas prowadzonych planowych kontroli w nadzorowanych zaktadach Zzywnosciowo-

zywieniowych sprawdzane jest oznakowanie wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zyw-
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noscia, zgodnie z art. 16 rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Ra-
dy z dnia 27 pazdziernika 2004 r. (...) 1 tak np.:

v" podczas kontroli przeprowadzonej dnia 11.04.2018r. w restauracji Jaglowice 28 68-
212 Trzebiel odnotowano ,,opakowania jednorazowego uzytku posiadaja oznakowa-
nie do kontaktu z Zywnoscig, przechowywane sg w zamykanych szafkach”

v" podczas kontroli przeprowadzonej dnia 14.12.2017r. w zakladzie wyrobow cukierni-
czych Magnolia Sp. z 0.0. 68-300 Lubsko ul. Transportowa zapisano ,, Opakowania
uzywane do pakowania wyrobow gotowych posiadaja oznakowanie do kontaktu
z zywnoscig, Opakowania przechowywane w magazynie na paletach, czyste zabez-
pieczone.

v w Cukierni-Piekarnia ,,Zakatek” ul. Grunwaldzka 9 w Lubsku w protokole z kontroli
z dnia 23.10.2017r. odnotowano Zze ,,stosowane w obiekcie opakowania jednorazowe-
go uzytku posiadaja oznakowanie do kontaktu z zywnoscig”

W takich obiektach jak supermarket Kaufland ul. Przetadunkowa 2 68-200 Zary w protokole
sporzadzonym dnia 8.01.2018r. odnotowano ,,Wydzielono stanowisko z materialami 1 wyro-
bami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscig [opakowania czyste, przechowywane we wia-
sciwych warunkach]”. Podobny =zapis znajduje si¢ w protokole sporzadzonym dnia
9.05.2017r. w sklepie LIDL.

Ponadto zgodnie z pismem z dnia 3.01.2018r. w sprawie stosowania podkiadek absorpcyj-
nych przy pakowaniu mig¢sa w powyzszych protokotach dokonano oceny wyrobdw migsnych
umieszczonych w opakowaniach jednostkowych z uzyciem tacek absorpcyjnych — stwierdzo-

no, ze podkiadki spelniajg swoja funkcje.

8. Zestawienie niezgodnosci:

Nie stwierdzono.

9. Spostrzezenia:
Podsumowujgc audyt nalezy stwierdzi¢, ze kontrole w zakresie audytowanego obszaru sa
przeprowadzane - przedstawione protokoly zawieraja informacje niezbedne do oceny sytuacji
aczkolwiek nie zawsze dokonane zapisy sa wlasciwie doprecyzowane.
Przedmiotowy audyt wykazal, Ze podczas przeprowadzanych kontroli zwraca sie¢ uwage na

zagadnienie dotyczace przestrzegania przez przedsigbiorcéw przepisow rozporzadzenia (WE)
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nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dot. srodkéw spozywezych, jednakze
zapisywane jest to zbyt ogdlnikowo, np. ,w obiekcie tym pobierano rowniez prébki do badan
w kierunku mikrobiologicznym”.

Zapisy w protokotach z kontroli w zakresie materialéw i wyrobow przeznaczonych do kon-
taktu z zywnoscig nie zawsze prawidtowo dokumentuja przebieg dzialan kontrolnych. W celu
udokumentowania kontroli mozna wykorzystac ,,Liste pytan kontrolnych dla zaktadéw obrotu
materialami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia”. Zapisy w protokotach
typu np. ,,Wydzielono stanowisko z materialami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu
z zywnoscig [opakowania czyste, przechowywane we wlasciwych warunkach]” wnoszg bar-
dzo malo, sg to informacje zbyt ogélnikowe. Miejsca obrotu materialami i wyrobami przezna-
czonymi do kontaktu z zywnoscia — sklepy specjalistyczne z uwagi na brak kontroli na prze-
strzeni ostatnich lat 2016 — 2018 wymagaja weryfikacji czy jeszcze dzialaja, jezeli dzialaja, to
nalezatoby zaplanowa¢ je do kontroli.

Przedstawiciele PPIS w Zarach dokladaja staran aby protokoly pobierania probek byly wy-

pelniane w sposdb prawidlowy nie wymagaly jakichkolwiek korekt.

10. Zatgczniki do raportu:
1. Protokot niezgodnoscinr ............

Auditor Wiodgcy:

e ’.»‘/r?\?/‘."‘ v/
Zatwierdza : ' g
Kierownik Dziatu Nadzpru,Sanitarnego.
Dzisiy Nadzon WRIR MLODSZY ASYSTENT

Sanitarnego
/Q) Ol ! Wale, 1
& L/'b _,_,-_.,[:8;,--./[,_ @ Musiata mgrinz. Mogdaleng Malec

data, podpis

Rozdzielnik:
1. Kierownik auditowanej komorki organizacyjnej
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